
Morning Menu
9:00～11:00(10:45 L.O.)

季節のオープンサンド

しっとりとしたスモークサーモンとまろやかな

クリームチーズを重ねた、朝の時間にふさわしい一皿。
トマトや白ワインビネガーで仕上げた自家製ソースの

 他に、胡桃やオレンジオイルを添えて。
１日の始まりに、心と体を整える特別な朝食です。

1,200yen

小麦 乳 くるみ

焼きたてクロックムッシュ

耳がカリッと焼けた定番クロックムッシュ。
添えてあるメープルシロップをかけて

味の変化をお楽しみください。

830 yen

小麦 乳たまご

パン・ド・ミーは国産小麦を、
ももハムには岡山ブランド豚「ピーチポーク」を使用

表示価格は全て税込表示となっております

単品ドリンクに +260yenでミニモーニングをお付けできます

卵のオープンサンド

パン・ド・ミーに、定番の卵サンドの具材と
チェダーチーズを乗せて香ばしく炙った一品。
朝食にぴったりの小さめサイズで、
軽やかに楽しめるミニモーニングです。

小麦 乳たまご

+260yen

Special Menu
7-8月
限定



11:00～14:00
Lunch Menu

表示価格は全て税込表示となっております

1,580 yenプレート【30食限定】amaca

 ハワイの風を感じる、南国仕立てのワンプレート。
旨味あふれるロコモコをメインに、サーモンのポキ、香ばしいガーリックシュリンプ、
スパムのリエットなど、ハワイの人気料理をamacaらしくアレンジしました。
専属シェフが丁寧に仕上げた、ひと口ごとに南国気分へと誘う特別な一皿。ぜひご賞味ください。

自家製スープ付

フレッシュサラダ

焼野菜

岡山県産朝日米

人参ドレッシングがけ

ロコモコ風ハンバーグ

サーモンのポキ

ガーリックシュリンプ

スパムのリエット

SET DRINK

+330yen

コーヒー

ダージリンティー

りんごジュース

[ Hot / Ice ]

[ Hot / Ice ] +380yen

水出しコーヒー

カフェラテ

濃厚な赤ぶどうジュース

上品な白ぶどうジュース

[ Hot / Ice ]

夏季限定

ライス大盛り（約���倍の量） ＋200yenAdd-ons

小麦乳 海老たまご ナッツ



ライス大盛り（約���倍の量） ＋200yenAdd-ons

乳

11:00～14:00
Lunch Menu

表示価格は全て税込表示となっております

今回の一品は、鶏もものスパイスカレー です。
やわらかく煮込んだ鶏もも肉に、じっくり炒めた玉ねぎの甘みと重なる豊かなスパイスの香り。
深みのあるこくと香ばしさが絶妙に調和し、ひと口ごとに食欲を引き出します。
夏の疲れをやさしく整える amaca特製カレーを、ぜひご賞味ください。
※お米は岡山県産ブランド米「朝日米」を使用しています

IPPINランチ
自家製スープ付

1,580 yen

SET DRINK

+330yen

コーヒー

ダージリンティー

りんごジュース

[ Hot / Ice ]

[ Hot / Ice ] +380yen

水出しコーヒー

カフェラテ

濃厚な赤ぶどうジュース

上品な白ぶどうジュース

[ Hot / Ice ]

夏季限定



SET DRINK

+330yen

コーヒー

ダージリンティー

りんごジュース

[ Hot / Ice ]

[ Hot / Ice ] +380yen

水出しコーヒー

カフェラテ

濃厚な赤ぶどうジュース

上品な白ぶどうジュース

[ Hot / Ice ]

夏季限定

パスタ大盛り（2倍の量） ＋480yenAdd-ons

小麦 乳たまご

Lunch Menu
11:00～14:00

表示価格は全て税込表示となっております

タコのペペロンチーノ

プリプリのタコを主役に、にんにくやアンチョビの旨みを
効かせたペペロンチーノ。仕上げに水菜やパプリカ、
ジェノベーゼの彩を添えて、目にも鮮やかな一皿に仕上げました。
すっきりとした後味で、夏にぴったりの軽やかな味わいです。

小麦 乳たまご ナッツ

※麺は冨士麺ず工房の「キタッラ」を使用しています

自家製スープ・サラダ付
1,350yen

生ハムのレモンクリームパスタ

爽やかなレモンの酸味が溶け込んだクリームパスタ。
生ハムの程よい塩味と香り高いレモンピールがアクセントに。
軽やかさと深みをあわせ持つ仕上がりになりました。
よく混ぜて全体の調和をお楽しみください。

1,350yen
自家製スープ・サラダ 付

※麺は冨士麺ず工房の「キタッラ」を使用しています

パスタ大盛り（2倍の量） ＋480yenAdd-ons



Cafe Menu
14:00～18:00(17:00 L.O.)

※こちらは単品メニューとなり、別添えのサラダやスープは付きません

表示価格は全て税込表示となっております

和牛のキューブオムライス
1,400yen

和牛の旨味を閉じ込めたケチャップライスに、
鉄板で半熟に仕上げた四角いオムレツをのせて。
牛すじの旨みをじっくり煮出し、
深いコクと香りを引き立てた

自家製デミグラスソースをかけて、
お召し上がりください。

タコのペペロンチーノ 1,280yen

プリプリのタコを主役に、にんにくやアンチョビの
旨みを効かせたペペロンチーノ。仕上げに水菜やパプリカ、
ジェノベーゼの彩を添えて、目にも鮮やかな一皿に仕上げました。
すっきりとした後味で、夏にぴったりの軽やかな味わいです。

生ハムのレモンクリームパスタ 1,280yen

爽やかなレモンの酸味が溶け込んだクリームパスタ。
生ハムの程よい塩味とレモンピールがアクセントに。
軽やかさと深みをあわせ持つ仕上がりになりました。
よく混ぜて全体の調和をお楽しみください。

小麦 乳たまご

パスタを大盛り（2倍の量）にすることができます ＋480yen
Add-ons

小麦 乳たまご

小麦 乳たまご

ナッツ


